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KAYISILI BAKLAVA

1 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi zeytinyag
1 paket kabartma tozu
3,5 bardak un

125 gr. tereyad

2 paket nisasta

100 gr. ceviz veya findik
1 kg. bal kabagi

1 bardak seker

500 gr. taze kayisi
Serbet icin:

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

1 limonun suyunu bir iki tasim kaynatin ve sogutun. Yumurta, sut, zeytinya@i, yogurt, kabartma tozu ve undan
yaptiginiz hamuru 1 saat dinlendirin. Hamurdan 20 ufak yumak yapin ve bu yumaklari ufak ufak acarak aralarina
nisasta koyun. Aralarina nisasta koydugunuz hamurlardan 10 tanesini Ust Uste koyarak oklava ile agin. Daha
sonra actiginiz hamurlari tepsiye yayarak, igine ceviz koyun. Diger 10 hamuru da ayni sekilde agarak Ustine
koyun ve dilim dilim kesin. Daha sonra erittiginiz tereya@i dilimlerin Gzerine dékup, firinda pisirin. Pistikten sonra
firndan ¢ikardiginiz baklavanin Gzerine hazirladiiniz serbeti soguk olarak dékin. Baklavanizi servis yaparken;
cekirdeklerini ¢ikarip, Gzerine yarim ¢ay kasigi vanilya ilave ederek mutfak robotunda gecirdigimiz taze kayisi
sosunu ekleyerek konuklarimiza ikram edin.
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