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KAYISILI BADEMLI BATON
(APRIKOSENMANDELSTANGEN)

30 adet icin malzeme

Hamur:

75 g portakal kabudu sekerlemesi,

200 g badem ezmesi,

125 g kayisi marmeladi,

150 g dilimlenmis badem.

Garnitar:

150'ser g acik ve koyu renkli pasta cikolatasi.

Hamur: Portakal kabugu sekerlemesini ince ince kiyin, badem ezmesi ve marmelat ilave ederek hamur yogurun.
Hamuru torbaya doldurun, tepsiyi kagitlayin. Bademleri diiz bir tabagdin Ustine dékin. Badem ezmeli karigimi 3
cm parc¢alar halinde bademlerin Ustiine sikin, bademlerin i¢inde ¢evirin ve 6zenle kaldirp tepsiye dizin. Batonlar
200 derecede isitiimis firnda 10-15 dakika pisirin, tepsiden alin ve erimis ¢ikolataya batirin.
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