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KAYISILI AY KURABIYE

100 gr kuru kayisi (sicak suda yumusayincaya kadar bekletilmis)
4 su bardagi un

1,5 kutu krema

Yarim su bardag pudra sekeri

Yarim paket margarin

Finninizi 175 C ye getirip isitin.

Kayisilarinizi stizdrip kiguk kipler halinde dograyin.

Un, margarin, krema ve pudra sekerini beraberce yogurarak yumusak ve ptriizstz bir hamur hazirlayin.
Hamuru 20 esit pargaya bolun.

Herbir pargay! elinizle yuvarlayip bastirarak yassilastirin ve avug i¢i blyUkliginde agin. Ortalarina kayisiy
paylastirip rulo bigiminde sarin. |ki ucunu bastirarak kapatin.

Tezgahta ileri geri yuvarlayarak biraz uzatin. Iki ucunu ortaya dogru bikerek ay seklini verin. Yaglanmis firin
tepsisine siralayin. Sicak firinda tzeri hafifce pembelesinceye kadar pigirin. Firinda alip soguduktan sonra pudra
sekeri serperek servis yapin. Firinda alip soguduktan sonra pudra sekeri serperek servis yapin.
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