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KAYISILI ALMAN PASTASI

Keki icin;

125 gr eritilip iitilmig margarin
1,5 cay bardagi yogurt

3 cay bardagi tozseker

3 adet yumurta (oda sicakliginda)
4,5 cay bardadi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kremasi icin;

3 su bardagi sit (yaklasik 1/2 litre)
4 yemek kasigi tepeleme un

1,5 cay bardagi tozseker

25-30 gr tereyadi

1 adet yumurta

1/2 su bardagi pudra sekeri
Kayisi ve taze mevsim meyveleri

Kek i¢in yumurta ve sekeri derin bir cam kaba koyup mikserin ylksek devriyle 2-3 dakika ¢irpin. Yogurdu ve
erimis iinmig margarini ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Un, vanilya ve kabartma tozunu
ekleyerek 1-2 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz kek karigimini 22-25 cm capindaki kiigtk boy kelepgeli kaliba
dékip 5 dakika 6nceden 180 derece alt-Ust konuma ayarli firinda altin sarisi renk alincaya kadar 40 dakika
kadar pisirin.

Kremayi hazirlamak i¢in un, tozseker, yumurta ve siti orta boy bir tencereye alip srekli karigtirarak muhallebi
kivamina gelinceye kadar orta i1sida pisirin. Katilagsan muhallebiye tereyagini ekleyip bir tel ¢irpiciyla hizlica
karistinip ve ocaktan alin. Firindan ¢ikarip, soguttugunuz keki enlemesine ikiye bolin, ilk pargayi servis tabagina
yerlestirip Uzerine kremayi yayin. Dider parc¢a keki Uzerine kapatin ve sogumaya birakin. Servis yapmadan énce
Uzerine pudra sekeri serpip taze kayisilarla sisleyin.

Not: Taze mevsim meyvelerinden birkagini da bir arada kullanabilirsiniz.
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