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KAYISILI ALMAN PASTASI

Dilek Girgin

2 Adet Yumurta

1 Gay Bardadi Yogurt

1/2 Su Bardagi Pudra Sekeri

2 Su Bardagi Un

3 Corba Kasigi Yumusak Margarin
1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

1 Cay Bardagi Sut

10 Adet Kayisi

3 Corba Kasigi Uzeri i¢in Pudra Sekeri
1 Paket Krem Santi

Yumurtayla sekeri ¢irpalim. Yogdurdu, yagdi ve unu ekleyip ¢irpmayi sirddrelim. En son vanilya ve kabartma
tozunu da katalim. Karisimi, yagh kagit serilmis bir kek kalibina dékelim. 180 derece isittigimiz firnda pigirelim.
Finndan aldiktan sonra iyice sogumasini bekleyip, enlemesine ikiye bdlelim.

Kremasini hazirlamak igin 1 paket kremsanti ile soguk situ ¢irpalim. Kayisilari rendeleyelim. Rende kayisilari ve
dévilmus findigi krem santiye katip karigtiralm. Donmasi igin buzdolabinda bekletelim.

Kayisili kremsanti karigimini enlemesine ikiye boldigimiz kekin alt bdlimine sirelim. Diger pargayi kremanin
Ustlne kapatalim. Pudra sekeriyle susleyelim.
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