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KAYISI VE MANTARLI KREMALI LAHOS

600 gr lagos balg

1 cay kasig! karabiber

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi limon suyu
10 adet kayisi

8 adet mantar

2 yemek kasigi sirke

5 yemek kasigi ¢ig krema
3 yemek kagig margarin

Bir tavada 3 yemek kasigi margarinle temizlenmis ve dilimlenmis mantarlarinizi sotelemeye baglayin. icine
karabiber ve tuz katin. Limon suyu, sirke ve kremayi ekleyin. Firin tepsisine baliklarinizin i¢ kismi yukarida
kalacak sekilde dizin. Uzerine hazirladiginiz kremayi dékiin. Kayisilarin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ikiye balin. 200
dereceye ayarlanmig ve énceden isitilmig firnda baliklar kizarmaya baglayana kadar pigirin.
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