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KAYISI TATLISI

Cemaliye Tuter

250 gr. kuru kayisi

1,5 su bardagi tozseker

Icine:

1 rulo kaymak

Ustu icin:

1 kahve fincani ¢ekilmis yesil fistik

1 Kayisilari, yikayip aksamdan suda bekletin. Uzerini 6rtecek kadar suyla atese koyun, kisik ateste kaynatarak
20 dakika pisirin.

2 Fazla suyunu bir kaba aktarin, Gzerine seker koyup agir agir kaynamasini saglayin. Surup koyulaginca atesten
indirin.

3 Sogumus olan kayisilari ortalarindan ikiye ayirin ve iglerine kaymak koyup kapatin. Uzerine kalan surubu
doékap kiyillmis fistik serpin.
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