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KAYISI TATLISI

1 kg iri kayisi,

400 gram tozgeker,

2 corba kasigi susam,

200 gram i¢ badem (veya ceviz),
2 litre su,

yarim limon

Kayisilar temizleyip, yikayin. Bir tencereye alm. Su, seker ve yarim limon ekleyerek kaynatin. Kayisilar
yumugadiginda kenara alarak sogumaya birakin, iglerini agarak badem igi veya ceviz doldurun. Kiguk bir
tepsiye dizin. Orta ateste kaynatin. Bu arada Uzerine hafifgce agdalasmis surubu gezdirin. Uzerine susam
serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:21096 « adi:Kayisi Tatlisi « gdnderen:nihale « indirme tarihi:05.05.2024 - 00:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisi-tatlisi-vt15442
http://www.tcpdf.org

