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KAYISI SURUBU (KURU KAYISIDAN)

Once kayisilar suda haglanip ¢ikarilir.

Sekeri haglama suyu ile kestirilir.

Kuru kayisilar kestirilmis sekere atilip kivama gelene kadar kaynatilir, ategten indirirken de limon suyu karigtirilir.
lyice ezilerek elekten gegirilir.

Soguduktan sonra kuru sigelere doldurulur.

Igilecedi zaman soduk suyla sulandirlarak igilir.
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