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KAYISI SOSLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker
1 su bardag yogdurt
2 paket kabartma tozu
1 su bardagi siviyag
1 paket vanilya

3 su bardagi un

15 adet kuru kayisi
Sos igin:

12 adet taze kayisi
1 cay bardad seker
1 paket vanilya

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika cirpilir. Uzerine yogurt, siviyag katillir. Az daha karistirdiktan sonra un,
vanilya ve kabartma tozu eklenir. En son ufak dogranmig kayisi katilir. Karigim yaglanmisg firin kabina dokaldr.
Onceden isitilmig 170 derece firinda 35-40 dakika pisirilir. Kek firindan ¢ikinca taze kayisilar blenderden
gecirilir. Uzerine seker ve vanilya konur. Kayisilarin rengi degisene kadar pigirilir. Kekin tzerine surulir. 1 saat
kadar sonra kare keserek servise sunulur.
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