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KAYISI REGELLI MINIK TURTALAR

1 paket margarin

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet yumurta

Alabildigi kadar un

2 kase kayisi regeli ya da kayisi marmeladi

Hamur malzemeleri kulak memesi yumusaklginda yogrulur.

Kayisi receli rondodan gecirilerek marmelat haline getirilir.

Hamur buzdolabinda 30 dakika donmasi icin bekletilir.

Hamur merdane yardimi ile 5 mm kaliniginda agilir.

Su bardagi ile yuvarlaklar yapilir.

Uzerine marmelat sdrdlUr.

Minik minik koparilan hamurlardan ince seritler yaparak regelin Gizerine kafes seklinde yerlegtirilir.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilen turtalar dnceden isitiimis 180 derecelik firinda Uzeri kizarana dek
pigirilir.

Turtalar soguduktan sonra pudra sekeri serpilerek servise hazirlanir.
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