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KAYISI RECELLI MILFOY

4 adet milféy hamuru

1 cay bardadi kayisi receli
1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasigi seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi margarin

Oncelikle kremasini yapmak icin siit, yag, un, seker ve yumurta sarisini bir kiigiik tencerede ¢irpin ve
koyulasincaya kadar pisirin.Ocaktan alip icine vanilya ekleyip sogumaya birakin. Milféy hamurlarinin ortalarina
paylastirip kenarlarini ortasinda birlestirip yildiz gibi sekil verin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pigirip ¢ikarin.
Uzerine bir firga yardimiyla kayisi recelini bolca sirip tekrar firina verin. 5 dakika daha firinda bekletip ¢ikartin.
Soguyunca servis yapin.
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