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KAYISI RECELLI KURABIYE

Hamuru igin:

100 gr. Un

30 gr. yogurt

10 gr. Pudra sekeri
70 gr. Tereyad

2 gr. Kabartma tozu
100 gr. Toz findik
Igi igin:

100 gr. Penguen Kayisi Regeli
100 gr. Toz findik
Servis igin:

Pudra sekeri

Un ve kabartma tozunu bir kapta karigtirin.

Daha sonra hamurun tim malzemelerini igine katip yogurun.

Hamuru purtizsiz bir kivama gelinceye kadar yogurup kenara alin ve i¢ini hazirlamaya baglayin.

Bagka bir kapta Penguen Kayisi Regelini toz findik (findik unu) ile karigtirin.

Dilerseniz Penguenin diger recelleri ile de bu kurabiyeyi hazirlayabilirsiniz.

Hazirladi§imiz hamurdan ceviz buyikliginde bezeler koparip yuvarlak bigimde agin.

Arasina hazirladigimiz hargtan bir tath kasigi koyup kapatin.

Birlesme noktalari alta gelecek sekilde kapattigimiz kurabiyeyi yagh kagit serdigimiz firin tepsisine yerlstirin.
190 derece firinda 15 dakika pisirin.

Hazir olan kurabiyeler serinleyince servis tabagina koyup tzerine pudra sekeri ekleyerek servis edin.
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