%} Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISI RECEL]

1 kg. kayisi (sekerpare)
5- 6 su bardagi seker
1 cay kasigdi limon tuzu veya 1 limon suyu

1- Kayisilar yikanip bdlinmeden cekirdekleri ¢ikarilir.

2- Seker 3 bardak su ile kaynatilip iyice koyulastirilir.

3- Hazirlanan kayisilar bitln olarak ilave edilip yavas yavag kaynatilir. Ates kapatilip bir giin suyunda bekletilir.
Sulanmigsa biraz daha kaynatilip limon suyu ilave edilir. llyinca énce taneleri kavanoza konur sonra suyu ilave
edilir.

Not: istenirse, kayisilar surubunda bir tagim kaynatildiktan sonra limon suyu katilip cam veya emaye bir kaba
alinir. Uzerine tllbent értullr ve glineste kivami koyulagtirilir.

ML® Bademi Kayisi Receli icin tiklayin

Y.

Fotograf "sultan sadik" tarafindan génderildi. 28.08.2018
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