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KAYISI RECELI (KIREC SUYUNDA)

1,280 gr. kayisi (hafif olgunca)
2 kg. seker

1 kg. sénmemis kireg

500 gr. seker

2 limon

1.280 gr. kayisi i¢in 2 kilo seker kestiriniz. Kireci suda séndiriip posasi dibine ¢éklince oynatmadan Uzerindeki
suyunu aliniz. Biraz olmus kayisilarin her tarafini igneliyerek bu suya atip 5 saat birakiniz.

Soguk suda yikadiktan sonra kestirilmis 1lik sekere atiniz. Orta ateste birkag tasim kaynattiktan sonra indirip
kayisilari delikli kepge ile bozmadan ¢ikarip, kenarli bir tepsiye yidarak birgin birakiniz. Bundan sizilen eksi
suyu suruba katarak kivama gelinceye kadar kaynatip indiriniz. llik hale gelince kayisilari tekrar igine atip ateste
iki tasim kaynattiktan sonra taneleri yine tepsiye koyunuz. Stizilen suyu surupla kaynatip kayisilari igine atiniz.
Limonu sikiniz. Bu sekilde birkag kere aktardiktan sonra kavanoza doldurup havadar bir yere koyunuz.
Gerektiginde kullaniniz.
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