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KAYISI RECELI (KIREC SUYUNDA)

1 kg. taze, suyu az, sert kayisi
6 su bardagi seker

Kayisilari yikayip, ¢ekirdeklerini gikarin. Kirecli su yapin. (Bir kaba biraz kire¢ atin, su koyun ve karistirin. Sonra
kirecler dipte toplaninca yukaridaki suyu alin). Bu kiregli suda kayisilari 6-7 saat birakin. Kayisilari ¢ikardiktan
sonra bol sicak su ile yikayin. Bir tencereye sekeri ve onu iki parmak asacak kadar su koyup, kaynatin. Surup
kivamina gelince kayisilari igerisine atip bir tagim kaynatin ve delikli bir kepge ile kayisilari gikarin, Delikli bir
kapta bir giin stre ile bekletin. Stzilen suyu suruba ilave edip tekrar kayisilarla birlikte kaynatin. Iki kere daha
bu islemi yapin. Sadece arada iki saat kadar bekletin. Son kaynamadan sonra surubuyla birlikte kavanozlara
koyup, soguduktan sonra kapaklarini kapatin.

ML® Kirec Suyunda Kayisi Receli icin tiklayin
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