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KAYISI PURLEZZET

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
10 kayisl,

4 acibadem kurabiyesi,

1 kasik toz sekeri,

1 yumurta sarisi,

10 gram tereyagu.

Yapimi : Kayisilari iyice yikadiktan sonra bunlari ortadan ikiye béimeli, ¢cekirdeklerini ¢ikarip atmali. Bunlardan iki
tanesini yani dort yarim parcayi haslayip zar gibi ince kabugunu ¢ikarmali ve etli kismini pompresten gegirerek
pure durumuna getirmeli (isteyenler ince delikli stizgec¢ten de gecirerek plre haline getirebilirler). Kayisi plresini
bir k&seye koymali. Buna kurutulduktan sonra havanda dévilerek un durumuna getirilmis acibadem
kurabiyesiyle toz sekerini ve yumurta sarisini katip karigimi karistirarak bir macun durumuna getirmeli.
Kayisilarin ¢ekirdek yataklarindaki boslugu bu karigimla doldurmali. Pyrex bir kayik tabagini eldeki tereyagiyle
iyice bulamali. Bunun igine yarimsar kayisilari i¢leri havaya gelecek bigimde yan yana yerlestirmeli. Kabi orta 1sili
bir firna koymali ve yarim saat kabar orada pisirdikten sonra ¢ikarip servis tabagina yerlestirmeli.
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