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KAYISI PESTILI

Mevsiminde bol miktarda toplanmig, olmus yumusak kayisilar kevgirde yikanip bir blylUk kaba yahut kazana
doldurulur. Siki kaynatilir. Kuvvetli bir kepge ile de karistinlip kayisilar ezilir ve dagitilir ve pelte haline getirilir.
Sonra, stizgecten gegirilir. Hasil olan 6z kayisi sulari tekrar ocaga konur. Suyunu ¢ekince ince tabakalar halinde,
tepsilere dokilir. Glneste kurutulur. Tamam olunca kabul edilmis malim sekilde bikUlUp kilerde saklanir.

Not: Kullanilacadi zaman, siki sariimig pestil tomarindan minasip pargalar koparilarak, ilik suda birkag saat
birakildiktan sonra, kasikla ezilip ve arzuya gére sekerini atip yahut sekersiz mayhos lezzetiyle icilir. Hararet
kestiginden, Ramazan aylarinda kulliyetli pestil sirimu olur.
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