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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Malzemeler:

3 adet yumurta

15 su bardag sut
Yarim paket margarin
Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
1 paket yas maya

1 gay bardagi toz seker
Iciigin:

Yarim kilo kayisi

1 cay bardad seker
Yarim c¢ay bardagi su
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Hazirlanisi:

KAYISI PARE

Butin malzemeleri karigtirin ve mayalanmasi igin 2 saat sicak bir yerde dinlendirin. Hamur dinlenirken diger
tarafta kayisilar yarim ¢ay bardagi su ve 1 ¢ay bardadi seker ile kayisilar yumusayincaya kadar kaynatin.
Mayalanan hamurdan bir parca elinize alin, tezgaha hafif un serpip, tezgahta yuvarlak olarak agin ve igerisine
kayisilari koyun. Rulo yapip kapatin. 180 dereceye ayarlanmis firinda Gzerleri kizarana kadar pigirin. Uzerlerine

pudra sekeri eleyip servis yapin.
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