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KAYISI MARMELATLI KURABIYE

Malzemeler:

Hamur malzemesi:

25 su bardagi un

330 gram tereyagi

5 adet yumurta sarisi

15 su bardagi pudra sekeri
5 gram vanilya esansi

Ic malzemesi:

Yarim kilo toz findik

Yarim kilo pudra sekeri

3 adet yumurta beyazi

50 gram kakao

Ust malzemesi:

200 gram kayisi marmeladi

Hazirlanisi:

Hamur malzemesini yogurarak yarim saat dinlendirdikten sonra 3 cm kaliniginda agin. i¢ malzemesi igin tim
malzemeleri karnigtinin. A¢tiginiz hamur igerisine i¢ harcida koyarak rulo yapin. 200 derecede 7-8 dakika
pisirerek marmeladi suriin. Tekrar 3-4 dakika daha firinlayin. Firindan ¢ikartip servise sunun.
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