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KAYISI MARMELATLI KEK

200 gram margarin

1.5 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Yarim limonun kabugunun rendesi
1 yemek kasigi limon suyu

3 su bardagi un

Yarim su bardag st

Yarim ¢ay kasigi tuz

3-4 yemek kagigi kayisi marmelati
4-5 adet kayisi

Yumurtalarin sari ve aklarini ayirin. Yumurta aklarini bir tutam tuz ilavesiyle kar halinde ¢irpin. Kayisilarin
cekirdeklerini ¢ikarip kigik kiigik dograyin. Margarini oda sicaklaginda yumusatin. Tozsekerle birlikte bir
kaseye alip krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta sarilari, limon suyu ve rendelenmisg limon

kabugunu ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Unu azar azar ilave edip ¢irpin. Yumurta aklarini ekledikten sonra tahta
kasikla karistirin. Yuvarlak kek kalibini yaglayip hamuru bosaltin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda
30-35 dakika pigirin. Kek ilindiktan sonra kaliptan gikarip enine, iki parga halinde kesin, Alt dilimin tizerine bir
kat marmelat sUrlp kayisi dilimleri ile kaplayin. Ust dilimi kapatip Gzerine kayisi marmeladi sirtn. Dilimleyip
servis yapin.

Fotograf "parol" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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