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KAYISI MARMELATI

1 kilo kayisi
1 kilo seker

Olgun, ¢lrikslz, bilhassa glizel kokulu kayisi alinir. Yikandiktan sonra ¢ekirdekleri ayiklanir ve et makinesinden
gecirilir. Sekeri, iki bardak su ile atese koymali. Seker koyulaginca icine makineden ge¢cmis kayisilari atmali.
Karistira kangtira pisirmelidir. Marmelat, kepgeden pelte pelte akinca atesten indirmeli ve sicakken kavanozlara

yerlestirmelidir.

Not: Bu marmelat gayet glizel kokulu altin renkli ve seffaf olur. Eger kisa saklanmayip da hemen yenilecekse
icerisine, kirilan ¢ekirdeklerinden ¢ikan bademleri ayiklayip atmak da mimkundur.
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