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KAYISI KURU UZUM HOSAF!

https://migros.com.tr

1 cay bardagi badem igi
200 gr. kuru kayisi

100 gr. kuru Gzim

8 su bardagi su

2 su bardag toz seker

1. Kuru meyveleri iyice yikayip stzin.

2. Kayisilari dérde bolin.

3. Meyveleri ayri kaplara alip ikiser bardak su ilave edin ve yumusamasi i¢in oda i1sisinda 4-5 saat bekletin.
4. Kayisi ve UzUmleri icinde beklettiginiz suyuyla birlikte blyuk bir tencereye alin.

5. Toz seker ilave edip karistirin.

6. Orta ateste kapagi kapali olarak kaynamaya birakin.

7. Ocaktan alip sogutun. Bademleri teflon bir tavada yagsiz kavurun.

8. Hosaf soguyunca servis kaselerine paylastirin.

9. Bademleri serpistirip soguk servis yapin.
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