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KAYISI KREMALI PUDING

4 yumurta aki

7 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 tatil kasidi vanilya

1 corba kasigi siviyag

Bir tutam tuz

Kayisi kremasi igin:

150 gr komposto kayisi tanesi
2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
4 yumurta sarisi

1 tath kasidi vanilya
Sisleme igin:

4 komposto kayisi tanesi
Renkli sekerlemeler

Yumurta aklarina tuz ilave edip kar haline gelinceye dek ¢irpin. Vanilya ve pudra sekerini ekleyip karistirin. Isiya
dayanikl 4 kiigUk puding kalibina fircayla siviyag siriin, hazirladiginiz karisimi kaliplara paylastirin.

Puding kaliplarini yiksek kenarli bir tepsiye yerlestirin. Tepsiye kaliplarin yarisina gelecek kadar su dékin. 170
derece isitiimis firnda 15-20 dakika pisirin (benmari usulli). Kaliplardaki karigim puding kivamini alinca firindan
¢ikarip ilinmaya birakin. Kaliplari servis tabaklarina gevirerek ¢ikarip pudingleri sogumaya birakin.

Kayisi kremasini hazirlamak igin; kayisi tanelerini robotta ezerek pure haline getirin. Yumurta sarilarini képik
kdpuk oluncaya dek ¢irpin. Siit ve pudra sekerini kliclk bir tencerede karistirarak isitin. Atesten alip yumurta
sarisini azar azar ekleyerek ¢irpin. Tencereyi, su ile dolu daha blyUk bir kabin i¢ine yerlestirin. Kisik ateste
surekli karistirdrak kaynayincaya kadar pisirin (benmari usulli). Atesten alip koyulagincaya dek tahta kagikla
¢irpin. Soguyunca kayisi pUresini ilave edip karistirin ve buzdolabinda bekletin.

Hazirladiginiz kayisi kremasini, servis tabaklarindaki pudinglerin etrafina paylastirin. Her tabaga birer komposto
kayisi yerlestirin. Pudinglerin Urerini sekerlemelerle sUsleyip soduk olarak servis yapin.
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