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KAYISI KAVURMA (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

250 gr kuru kayisi (sekerpare)
1 su barda@i dévilmis ceviz
250 gr tereyadi veya 1 su bardagi zeytinyagi

Kuru kayisilar iyice yikadiktan sonra tzerini ge¢ecek kadar suyla birlikte bir tencereye alin. Suyunu ¢ekene
kadar haslayin. Tereyagini veya zeytinyadini tavada kizdirip kayisilarin Gizerine dékin. 2-3 dakika kavurup
sogumaya birakin. Servis tabagina alip Gzerine ceviz serperek servis yapin.
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