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KAYISI DONDURMASI

Gerecler:

500 gr taze kayisi

2 yumurta aki

100 gr pudra sekeri

4 yemek kasigi su

2 yemek kasigi limon suyu
300 gr krem santi

Usti:

Krem santi

kayisi

Kayisilar yikayi, ortadan yararak ¢ekirdeklerini ¢ikarin mikserde pire haline getirin. Yumurta aklarini kar haline
gelene dek ¢irpin.

Seker ile suyu bir kaba koyarak hafif ates Gzerinde seker eriyene dek karigtirip, seker eriyince karistirmadan,
surup iplik iplik olana dek kaynatin. Surubun hafif sogumasini bekleyip, kar haline gelen yumurta aklarinin
Ustline dizenli ancak ince olarak akitin. Bu arada da sirekli olarak tahta kasikla surup ve yumurta aklarin
karistinin. Hepsi karistiktan sonra, karisim koyu ve parlak olup sivri tepeler olusturana dek ¢irpmayi strdarGn.
Kayisi puresi ve limon suyunu da katin. Kremayi yumusak tepeler olusturana dek cirptiktan sonra onu da kayisi
karisimina ekleyin. Bir kaliba ya da birer kisilik kli¢Uk ve sekilli kaselere koyarak, buzlukta dondurun.

Servisini yapmadan bir saat 6nce buzluktan alin. Kalibi bir an igin sicak suya sokup, servis tabagina ¢evirin.
UstinU krem santi ve kayisilar ile sUsleyip, biskivi ile servisini yapin.

Not: Bu dondurmayi kuru kayisidan da yapabilirsiniz. 300 gr. kuru kayisiyi az su ile mikserde pure haline
getirdikten sonra diger islemleri aynen uygulayin.
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