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KAYISI DOLGULU HALLEY PASTASI

10 adet Halley

1 paket kremsanti
10 adet kayisi

4 yemek kasig seker
1 su bardagi ceviz ici

Halley'leri kirarak, kremganti ile karistirin. Diger tarafta ufak kiip kip dogranmis kayisilari, 2-3 saat suda
bekletin. Kayisilari, toz seker, ceviz ve bal ile karistirin.

Aliminyum folyeye énce Halley'li harci serin, daha sonra Uzerine kayisili harci serip muzlari yerlegtirin. Karigimi
rulo seklinde sarip, 2-3 saat dolapta bekletin. Pastayi servis etmeden dnce dondurma sosu veya ¢ikolata ile
susleyebilirsiniz.
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