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KAYISI DOLGULU HALLEY PASTASI

10 adet Halley
1 paket kremşanti
10 adet kayısı
4 yemek kaşığı şeker
1 su bardağı ceviz içi

Halley'leri kırarak, kremşanti ile karıştırın. Diğer tarafta ufak küp küp doğranmış kayısıları, 2-3 saat suda
bekletin. Kayısıları, toz şeker, ceviz ve bal ile karıştırın.
Alüminyum folyeye önce Halley'li harcı serin, daha sonra üzerine kayısılı harcı serip muzları yerleştirin. Karışımı
rulo şeklinde sarıp, 2-3 saat dolapta bekletin. Pastayı servis etmeden önce dondurma sosu veya çikolata ile
süsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:54617 • adı:Kayısı Dolgulu Halley Pastası • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:26.04.2024 - 21:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisi-dolgulu-halley-pastasi-vt41925
http://www.tcpdf.org

