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KAYISI DAMLALARI

TURTA CAFE & BISTRO Kavaklidere/ANKARA

Hamuru igin:

1 su bardagi su

4 yemek kasigi un

2 yemek kasigi Alba yadi (Alba yagi pastanelerde, hamur iglerinde kullanilan bir yag ¢esidi. Pastanelerde
bulunabilir.)

2 adet yumurta

1 tutam tuz

1 tutam toz gseker

Iciigin:

10 yemek kasigi kayisi marmelat

Bir tencereye su koyulur. Suya Alba yagi da eklenerek kaynatilir. Tuz ve seker de katilir. Un yavas yavas,
devamli karigtirilarak eklenir. Karisim kisik ateste 8-10 dakika pigirilir. Pistikten sonra sogumaya birakilir.
Soguyunca yumurta ilave edilir ve iyice karigtirilir. Elde edilen harg¢ santi torbasina doldurulur ve teflon firin
tepsisine ceviz blyukliginde yuvarlaklar seklinde sikilir. 160 dereceye ayarlanmis firinda 20 dakika pigirilir.
Pigtikten sonra firindan alinarak sogutulur. Pigen hamurlar alt kisimlarindan delinir ve iglerine kayisi marmelati
doldurulur. Servis tabagdina dizilir. Uzerine istenilen sos dokulerek, istenildigi gibi stislenerek servis yapilir.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:22899 » adi:Kayisi Damlalari « génderen:Havva Aytekin « indirme tarihi:26.04.2024 - 19:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisi-damlalari-vt16651
https://tr.ml.md/kayisili-bar-vt1605
http://www.tcpdf.org

