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KAYISI CIRI (TOKAT)

https://www.kulturportali.gov.ir

250 gr kayisi kurusu

1,5 yemek kasigi tereyagi
1 su bardagi seker

1 su bardagi su

Kuru kayisilar ayiklanarak bir giin dnceden islatilir. Eritilen tereyaginda kayisi biraz gevrilir. Suyu ve sekeri
eklenerek suyunu ¢ekene kadar kaynatilir. Arzuya gére sicak veya soguk olarak servis yapilir.

Not: Arzu edilirse tabaklara servis edilince lizerine dévilmis ceviz ve kaymak dokulebilir. Gir kuru erikle de
yapilabilir.
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