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KAYISI GEKIRLEKLI PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardadi kayisi ¢ekirdegi igi
1 adet tavuk budu

100 gram margarin

3 yemek kasigi sivi yag

2 tath kasigi tuz

3 su bardagi tavuk suyu

Oncelikle piring sicak ve tuzlu suya islatilir. Kayisi gekirdekleri ici kisa siire kaynatilir, ince kabuklari cekerek
cikarilr.

Tencereye margarin ve sivi yag konur yaglar isinip kariginca kayisi gekirdekleri eklenir ve kavrulur.

Kayisi gekirdekleri pembelegince suda beklemis olan ve birka¢ kez soguk suda yikanmig piring eklenir.

Piring sertlesene kadar kavrulur. Uzerine daha énceden haslanmis ve ayiklanmig tavuk budu eklenir ve birkag
kez karistirilir.daha sonra tuz ve tavuk suyu eklenir.pilav kaynayana kadar orta ateste kaynadiktan sonra kisik
ateste 15 20 dakika daha bekletilir.suyu ¢ekene kadar.daha sonra kapagina pecete yada gazete ile kapatarak
beklemeye alinir.
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