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KAYISI BISKUVISI

2,5 su bardagi un

1 klicUk paket margarin (125 gr.)
1 yumurta

1/2 paket vanilya

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 ¢corba kasigi marmelat

1 ¢cay kagigi limon kabugu rendesi
Uzeri icin:

3 corba kasi§i toz seker

1 tutam kirmizi seker boyasi

1 tutam sari seker boyasi

Unu eleyip yagi una yediriniz. Pudra sekeri, yumurta, vanilya ve limon kabugu rendesini katip hamur yapiniz. iri
findik blyUkliginde yuvarlayip, bir tepsiye ara ile diziniz orta isili firnda pigiriniz.

Bir biskuvini altina marbelat stirlip diger biskiviyi kapatiniz. Sari ve kirmizi gseker boyalarini ayri ayri kaplarda
sulandiriniz. BiskGvilerin bir ylzeyini sari boyaya diger ylzeyini kirmizi boyaya batirip toz sekere bulayiniz,
servis tabagina diziniz. Aralarina temiz nane yapraklari batirip kayisi gérinimu vererek servise sununuz.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin
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