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KAYISI BISKUVISI (MALATYA)

1 paket sana yagi

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri

Aldigi kadar un (500 gr. ile 750 gr. arasl)
1 su bardag kayisi marmelat

1 fiske yesil-sari kirmizi seker boyasi

1 avug toz seker

Biraz kayisi yapragi

Yagd-yumurta, vanilya kabartma tozu, pudra seker, genis bir kap iginde iyice ezilir. Aldigi kadar unla kulak
memesi yumusakliginda bir hamur hazirlanir.

Hamur 10 dakika dinlendirilir. Ceviz biyikliglnde pargalara ayrilir. Oval sekil verilerek yaglanmig tepsiye dizilir
aclk pembe renkte pisirilir. Aralarina kayisi marmelati surlUr. Iki biskOvi birbirine yapistirilir.

Diger tarafta Uc ayri kasede iki kasik toz seker bir cay bardagi su ile sekerli su hazirlanir. Hazirlanan sekerli
suya birer fiske boya atilarak yesil sari, kirmizi, boyali ayri ayri sular hazirlanir.

Bisklviler bu sulara belli bélimleri batirilarak toz seker bulanir, kayisi veya ardi¢ yaprag iki biskivinin arasina
sikistirilarak servis tabagina alinir, servis yapilir.
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