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KAYISI| GEKIRDEKLI KEK

1 su barda@i kayisi ¢ekirdegi igi
3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Kayisi bademleri robottan gegirerek toz haline getirilir. Gukur bir kapta yumurta ve gseker mikserle bembeyaz
olana kadar ¢irpilir. Uzerine eritilmis tereyag@, stt katilir, biraz karigtirilir. Sonra toz kayisi bademi, un ve
kabartma tozu katilir. Harg yaglanmis firin kabina dékulir. 170 derece firinda 50 dakika pigirilir.
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