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KAYGANA (MUDURNU BOLU)

Once yumurtalari ¢irpin. igine 1+1/2 su bardag st katin, karistirin. Sonra da, 1 cay kasidi karbonat, 1 su
bardadi un ve tuz ilave edip tekrar iyice cirpin.

25 cm capinda bir tavaya 1 yemek kasigi tereyadi koyun, kizdirin. Hazir ettiginiz hamurun Ugte birini yayin igine
yayin, alth Ustli pembelesene kadar pisirin.

Kizaran pargalar Ust Uste koyun. Son olarak, tiggen seklinde alti pargaya bdlerek ikram edin.
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