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KAVURMALI YOGURTLU PiZZA

Hamur icin:

2 adet yumurta

2 Kahve fincan yogurt

5 Kahve fincan Uun

2 Cay kasig Tuz

2 paket Kabartma tozu
Salcali Sosu:

2 yemek kasigi salga

1 cay bardag su

2 tutam tuz

2 tutam kekik

Ic Malzemesi Icin:

150 gram kavurma

2 su bardagi kasar rendesi
2 tutam tuz

2 tutam karabiber

2 yemek kasigi margarin

Domates sosu igin, bir kagik salgayi ve 1 ¢cay bardagdi suyu cezvede, kisik ateste karigtirarak eritin.

Uzerine bir tutam tuz ve kekigi ekleyip karistirin ve kaynayinca atesten indirip sogumasi igin kenara birakin.
Hamuru icin yumurta, yodurt, un, tuz ve kabartma tozunu elinizle karistirin, hamur civik bir kivamda olacak (Ttrk
kahvesi fincani dlcl olarak alinmigtir).

Tavayi yaglayip, elinizi suyla islatarak hamuru tavaya esit bicimde yayin.

Iinmig domates sosunu pizza hamurunun Gzerine kagikla yayin.

Uzerine elinizle ufaladiiniz kavurmalari, rende kasar peynirini ve bir tutam kara biberi serpin.

Pizzayi, iyice kisiimig ateste yaklasik 10 dakika, altini kontrol ederek pisirin.

Son 10 dakikada tavanin Ustlinu, kasarin tamamen erimesi i¢in kapakla értln.
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