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KAVURMALI KURU DOMATESLI RISOTTO

https://aytac.com.ir

75 g AYTAG KAVURMA

10 adet kurutulmus domates
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 Yz risotto pirinci

4 su bardag tavuk suyu

1 Domatesleri 2 yemek kagigi zeytinyadi icinde bekletin.

2 Bir tavada zeytinyagi, domatesler ve pirinci 2 dakika boyunca karigtirin ve pisirin.
3 1 su bardagi tavuk suyunu ekleyin ve pilav ¢cekene kadar pisirin.

4 Ardindan kalan 1/2 suyu yine ¢ektirerek ekleyin.

5 Son kalan tavuk suyunu ekleyin.

6 Tencereyi atesten alin ve 5 dakika demlendirin.

7 Ayr bir tavada AYTAGC KAVURMA yi orta ateste yagdi ¢6ziinene kadar pisirin.

8 Pisen AYTAG KAVURMA[?lyi risottonun (izerine yerlestirin ve servis yapin.
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