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KAVURMALI KARADENIZ PIDESI

1 kiloun

1/2 su bardagi ik sit
50 gram maya

50 gram tozseker

50 gram tuz, 50 gram siviyag
ICIIGIN:

250 gram kavurma

3 adet domates

3 adet sivri biber
UZERI IGIN:

1 adet yumurta sarisi
1/2 cay bardagi ayran

Mayay1, 1/2 su bardagi ilik sit ile ezelim.

Eledigimiz unun ortasini acip, icine mayayi ve diger malzemeleri koyarak yeterince Ilik su ilavesi ile kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.

Oda sicakhiginda 1 saat kadar mayalanmasini bekledikten sonra, elma buyUkliginde bezelere ayirip, 10-15
dakika daha dinlendirelim.

Pide hamurunu limon buyUkligiinde parcalara ayiralim.

Her bir parcayi elimizle oval sekilde agalim.

Domateslerin kabuklarini soyup, kip kiip dograyalim.

Biberlerin i¢ kisimlarini ¢ikardiktan sonra, ince ince kiyalim.

Domates ve biberleri kavurma ile karistirip, hamurun Uzerine arzu ettigimiz miktarda yayalim.

Hamurun kenarlarini 2 parmak genisliginde ortaya dogru katlayalim.

Ayran ile ¢irptigimiz yumurta sarisini hamurun kenarlarina surtp, firinda pisirelim.
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