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KAVURMALI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

4 adet baklava yufkasi

150 gr. kavurma

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet orta boy sogan

2 adet sivri biber

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
Tuz

Karabiber

Pul biber

Rendelenmis sodani tereyadinda kavurun. Kiip kesilmis kavurma, kiyilmis sivri biber, ceviz, tuz, karabiber ve
pul biber ekleyip bes dakika kavurun ve sogutun. Yufkanin birini diiz bir zemine serin ve dért parmak
genisliginde uzun seritler kesin. Ug kismina kavurmali har¢tan koyup muska seklinde sarin. Bérekleri yaglanmis
firin tepsisine yerlestirin ve dnceden isitilmig 200 derece firinda (zeri kizarana kadar pisirin.
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