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KAVURMALI ANTEP CORBASI (GAZIANTEP)

1 Su Bardak Et Suyu
100 Gram Kavurma

1 Gorba Kagik Un

1 Corba Kasik margarin
1 tane Sogan

1 Kase Haslanmig Nohut
1 Cay Bardagi Piring

1 Su Bardagi Kirmizi Mercimek
2 yemek kasigi Siviyag

1 cay kasigi Tuz

5 su bardagi Su

Kirmizi mercimegi ve pirinci yikayarak, tencerenin icerisine alip hagliyoruz. Ayri bir tencereye siviyagini ve
sanayagini koyuyoruz. Uzerine kuglk kiiglk dogranan sogani ilave ederek kavuruyoruz.Unu da ilave ederek
kavurmaya devam ediyoruz. KiicUk ki¢Uk dogranan kavurmayi, haslanan pirinci ve mercimegi de suyuyla
birlikte tencereye aliyoruz.Et suyunu, haslanan nohutu ve tuzu da ilave ederek kaynatiyoruz. Kivami koyu olunca
sicak su ilavesi yapiyoruz. Kaynayan gorbayi servis tabagina alarak servis ediyoruz
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