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KAVUNLU TARTOLET

125 gram margarin
250 gram un

100 gram seker

1 adet yumurta sarisi
1 cay kasig vanilya
1/2 litre sUt

1 paket vanilya

6 adet yumurta sarisi
100 gram seker

1,5 yemek kagidi un
1 adet kirkagag kavun
1 paket kavun jolesi

Margarinle yumurta seker vanilya un hamurumuzu yodurup 1 saat dinlendirelim
Tartolet kaliplarina hamuru elinizle bastirarak yayin. Tabaninda ¢atalla delikler agin.
Yarim saat daha buzdolabinda dinlendirin.

Onceden 165 dereceye isitilmis firnda yaklasik 30 dakika pisirin.

Diger yanda sit ve vanilyayi tencerede beraberce isitin.

Seker, yumurta ve unu ilave edip mikserle girparak pisirin. Sogumaya birakin.
Kavunlari kabuklarini soyup kip kip dograyin.

Tartlan soguduktan sonra kaliplardan ¢ikartin.

Iclerine kagikla bolca krema koyun.

Uzerine kavun kiplerini dizin.

Bir cezvede paketteki tarife gore tart jolesini hazirlayin.

Kavunlari dizilmig tartlarin Gzerine kagik yardimiyla jéleden dékip buzdolabinda sogumaya birakin.
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