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KAVUNLU CHEESECAKE

1 adet kavun

2 paket petibdr bisklvi
150 gram margarin

1 paket labne peyniri

1 paket krem santi

1 su bardag st

BiskUvileri rondodan gecirip oda sicakligindaki margarin ile iyice karistirip yogurun.
23 cm capindaki kelepgeli kalibinizin tabanina bastirarak yerlestirin.

20 dakika buzdolabinda bekletin.

Bu arada kavunu soyup dilimlere ayirin ve genigge bir kabin iginde ezin.

Uzerine 1 paket labne peynirini ilave edip karigtirin.

Ayri bir kapta 1 su bardagi soguk st ile yogun kivamli bir krem santi yapin.
Hazirladiginiz krem santiyi kavunlu karisiminiza ilave edip karistirin.
Buzdolabindan ¢ikardiginiz tabaninizin Gstiine dékan.

Buzlukta 3-4 saat bekletip servis yapmadan 1 saat 6nce buzluktan ¢ikartin.
Kelepgeli kalibinizi ¢ozlip cheesecake[?inizi pasta tabagina alin.
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