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KAVUN SOS

2 adet kiiclk kokulu kavun
Yarim demet yesil sogan

1 kii¢uk kirmizi biber

30 ml. siviyag

1 yemek kasigi kori

limon kabogu rendesi ve suyu
Yarim demet frenk sodani

tuz

karabiber

Kavunlari soyup ¢ekirdeklerini ayiklayin. Yarisini mikserde plre haline getirin, diger yarisini kliglk kip bigiminde
dograyin. Taze soganin beyaz kisimlarini ki¢Uk dograyin, biberin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiigik dograyin. Tavada
siviyagi 1sitin, sogan ve biberi seffaflagsana kadar kavurun, kériyi serpin, kavun piresini ve kavun kiplerini
katarak bir tasim kaynatin. Ocaktan alin en son tuz, karabiber, limon kabugu ve suyunu katin karigtirin, sogutun,
frenk sogani ile slisleyerek servise sunun.
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