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KAVUN SALATASI (FRANSA)

1 topatan kavunu (kabudu soyulup, ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, yaklasik 4 cm boyunda diizglin parcalar
halinde kesilmig)

1 klicUk kokulu kavun (kabugu soyulup, ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, yaklasik 4 cm boyunda diizgtin
parcalar halinde kesilmis)

bir tutam tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

4 corba kasigi sirke

1 corba kasigi bademyag (ya da cevizyadi)

Butln kavun parcalarini bir salata kasesine koyun.

Bir ksede tuz, karabiber ve sirkeyi karistirin. Kavunlarin bulundugu ké&senin Ustiine igine birkag kat tlbent
yerlestirilmis bir tel stizge¢ oturtup, sirkeli karigimi tllbentten kavunlarin Ustiine sizin.

Bademyag@ini (ya da cevizyagdini) kavun parcalarinin Ustline damla damla gezdirip, kavun parcalarinin
parcalanmamasina dikkat ederek iyice karistirin. Késeyi buzdolabina kaldirip, 1 saat kadar soguttuktan sonra
servis yapin.

Not: Bu salatada, yukardaki miktarlari koruyarak, dilediginiz kavun ¢esitlerini kansik olarak kullanabilirsiniz.
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