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KAVUN KREMALI SANDVIC

2.5 su bardagi un

125 gram margarin

1 adet yumurta aki

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagdi kiyilmig baem ici
3 ¢orba kasigi su

2 dilim kavun

150 ml sGt

1 cay bardagi krema

4.5 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi misir nisastasi
3 adet yumurta sarisi

Unu eleyip ortasini havuz gibi a¢in. Margarini bicakla dograyip ekleyin. Yumurta aki, seker, badem igi ve suyu
ilave edip putirsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru top seklinde toparlayip folyoya sarin. Buzdolabinda bu sekilde bir saat bekletin.

Krema icin, un ve misir nisastasini eleyip bir kapta harmanlayin. Kavunu ezip plre haline getirin. Stt, krema ve
bir corba kasigi sekeri tencerede isitin. Kalan seker ve yumurta sarilarini iki misli oluncaya kadar mikserde
¢irpin. Unlu kansimi ilave ederek 1-2 dakika daha ¢irpin. Isinmig sit ile kremali karisimi azar azar ekleyerek
¢irpmaya devam edin. Unlu karisimi tencereye aktarip kisik ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin.
Ocaktan inmesine begs dakika kala kavun puresini ilave edin. Bir tagim daha kaynatin ve ocaktan alip sogumaya
birakin. Kaymak tutmasini énlemek i¢in ara sira mikserle ¢irpin.

Bisklvi hamurunu un serpilmig tezgahin Gizerinde bir santim ylksekligin de i¢ santim ¢apinda yuvarlaklar elde
edin. Onceden isitiimig 170 dereceye ayarli firinda Gzerleri kizarincaya kadar 15 dakika kadar pisirin. Firindan
alip sogumaya birakin. Aralarina kavunlu kremadan paylastirin. Servis yapin.
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