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KAVRULMUS KAYISILI LIMONLU TARTOLET

4 adet taze kayisi (ikiye bdlinmUs ve kalinca kesilmig)
3 su bardad kuru hindistancevizi

1 blyUk cay bardadi pudra sekeri

6 adet yumurta beyazi

Yeterince su

1.5 bardak limonlu krema

2 yemek kasigi margarin

Firini 6nceden isitin. Kayisilari pisirme kagidina koyup yumusayana kadar yaklasik 15 dakika kavurun. Firindan
¢ikartin ve sogumaya alin. Pudra sekerini, sana hamurigi yagini, Hindistancevizini ve yumurta beyazlarini bir
kasede karistirin. Gerekirse biraz su ekleyin. Muffin kaplarina karigsimi yayin. Yaklasik 15 dakika pisirin ve
firndan ¢ikartarak kenara sogumaya birakin.

Karigimlari sogudugu zaman dikkatlice kaplardan gikartin. Ortalarindaki bogluklari limonlu kremayla doldurun.
Uzerine kavrulmus kayisilari koyun. Servis edin.
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