B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAVALA TATLISI

1 cay bardagi zeytinyad
1 su bardagi pudra sekeri
2 yumurta aki

1 adet yumurta

1 su bardag iri pargalar halinde tuzsuz badem
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi nisasta

1 kahve fincani su

Uzeri icin:

1 su bardagi pudra sekeri

Tencerede unu yagsiz olarak pembelesinceye kadar kavurun sogutun, bir kaba alin ve zeytinyagi, pudra sekeri,
bir yumurta ve yumurta aklari, badem, nigsasta, kabartma tozu ve suyu ilave edip iyice yogurun (kivam almazsa
biraz un ilave edebilirsiniz.) Hamuru 30 dakika dinlendirin merdane ile agin yarim ay seklinde kesin yagl kagit
yayllmis bir tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda hafif pembelesinceye kadar pisirin. Firindan
¢ikinca Uzerine hemen pudra sekerini serpin soguduktan sonra servis tabagina alin ve servis yapin.
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