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KAVALA KURABİYESİ

4 çorba kaşığı tereyağı
2 çay bardağı sıvı yağ
1,5 çay bardağı pudra şekeri
3 su bardağı un
1 paket vanilya
1 çay bardağı çiğ badem

Derin bir kabın içinde sıvı yağı, tereyağını karıştırın, üzerine pudra şekerini katın. Vanilya ve unu eleyip karışıma
ekleyin. Yumuşak bir hamur elde edin. Hamurdan parçalar kopartıp içine badem koyun, istediğiniz şekli verip
tepsiye dizin. 170 derecedeki fırında 15 dakika pişirip çıkartın. Üzerine pudra şekerini serpip soğumaya bırakın.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 24.04.2024
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