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KATOLIK MAKARNASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
400 gram uzun makarna,

haslanmis bir tavugun gégsu,

50 gram gravyer peyniri,

1 siyah domalan,

1 bardak ¢ig krema,

50 gram tereyad,

100 gram rendelenmis kaser peyniri,
50 gram tOtstlenmis dil,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Tavudun gégsini kiglk parcalara dogramali. Dili dnce dilim dilim, sonra tavla zari kiigukliginde
parcalara kesmeli. Gravyer peynirini ve domalani tavla zari iriliginde veya kibrit ¢opt uzunlugunda kiguik
parcalara dogramali. Makarnayi tuzlu kaynar suda haglamali. Makarnanin haglanmasi bitmek Uzereyken
bundan bir kepge kadar suyu alip bir glivece bosaltmali. Buna hafif¢e ¢irpiimis ¢ig kremayla rendelenmis kaser
peynirini ve tereyagdini katip giveci orta 1sili atese oturtmali. Glvectekileri karigtirarak ve kaynayacak kadar
Isitmali. Makarna haglaninca suyunu siizip servis tabagina bosaltmali. Bunun Ustiine salgayi dékmeli ve
harmanlayarak karistirmali. En Uste de kiicUk pargalara dogranmis dili, tavugun gégsuna, gravyer peynirini ve
domalani serpistirerek yerlestirmeli. Kabi kizgin ama sénmds bir firina koyup burada birkag dakika kadar
tuttuktan sonra sofraya g6turip servis yapmali.
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