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KATMER (KILIS)

Kilis Valiligi

1 kg. un

Tuz

750 gr. seker

500 gr sadeyag

100 gr. dévulmis antepfistig
100 gr. pudra sekeri

50 gr. targin

Hamur normal su ile yogrulup, kivamina getirilerek 50 gr'lik pargalar halinde top sekline sokulur. Dinlenmeye
birakilir. Dinlendikten sonra merdane ile biraz a¢ilarak ve daha sonra el ile serpilerek biyUtullr ve 6n taraftan
ikiye katlanir. Ortasindan koyun sttlinden (kaynatilmis ve (izerinde tutan kaymagi toplanir) yapilmis kaymak
yerlestirilir. Hamurun kalan kismi da kapatilir. Tavada tereyaginda kizartilir. Kizartilan katmer esit pargalara
kesilerek Uzerine 6nceden hazirlanmig serbet dokullr. Daha sonra antepfistidi, pudragekeri ve targin serpilerek
servise hazir hale getirilir.
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