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KATMER (GAZIANTEP)

Ali GOGEBAKAN

Hamur igin:

150 gr. un

1 cay bardagi su

1 gay bardag tuz

Igi igin:

2 yemek kagsigi seker

2 yemek kagsidi ¢ekilmis antepfistigi
100 gr. sOt kaymagi

Hamur malzemeler birbirine karigtirildiktan sonra yogurulur. Kulak memesi yumusakligina gelince avug iciyle
yumak haline getirilir. Biraz aycicek yagiyla yaglanir ve bir saat dinlendirilir, hamur bdylece hazir duruma
getirilmistir. Hamuru agmak icin, yumak el ile ezilir daha sonra merdane ile buyGtulUr. Elle havada cevirilerek
aclilir; kagit inceligine gelince elle dizeltilir ve muska gibi katlanip dort kdse haline getirilir. Agilan hamurun
ortasina i¢ malzemesi konularak, tekrar dort kdsesinden ice dogru katlanir, tavaya yerlestirilerek firna sardlur.
10-15 dakika firinda kizarincaya kadar pigirilir. Katmer servise hazirdir.
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